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Doce ideas que debes saber sobre

Louis Pasteur

Pasteurizacion, técnica que lleva la leche a una temperatura entre los 55°C y los 75°C durante 17 segundos,
con el fin de eliminar microorganismos patdgenos sin afectar la flora natural; es uno de los grandes
hallazgos de Louis Pasteur, nuestro invitado, a 200 anos de su nacimiento.

1 | Louis Pasteur, el cientifico que descubrié cémo combatir los microbios, nacié en una pequefa ciudad llamada Dole,
en Borgonia, Francia, el 27 de diciembre de 1822, en el hogar de Jeanne-Etiennette Roqui y Jean-Joseph Pasteur, un
curtidor y exsargento del ejército de Napoléon.

2 | No era un buen estudiante en ciencias naturales, sin embargo, el quimico francés, que nos ensefié a lavarnos
las manos para combatir los microbios, realizé grandes e importantes aportes a las ciencias, en especial, a la
quimica y la microbiologia.

3 | Desde pequeno demostré aptitudes para labores artisticas como la pintura. Cuando era muy nifo elabord una
serie de retratos de su familia que revelaban su buen ojo para la precision y los detalles.

4| En principio queria ser profesor de arte, pero en 1842, tras ser maestro en la Escuela Real de Besanzon, y ante
la insistencia de su padre, se gradu6 del bachillerato con calificacion “mediocre” en quimica.

Pasteur nunca le estrecho la mano a nadie, ni siquiera a los reyes, porque tenia
miedo de contraer alguna enfermedad con el contacto.

5 | Su padre lo mandoé a la Escuela Normal Superior de Paris, pero no duré mucho tiempo, ya
que regresé a su tierra natal; luego, retorné a Paris. Pas6 por la Ecole Normale Supérieure
y se convirtié en profesor de fisica en el Liceo de Dijon, pero lo que él querfa era ser
quimico.

6| En 1847 se gradu6 como doctor en fisica y quimica en la Ecole Normale de Parfs y se
convirtié en auxiliar de su maestro, el quimico Jean-Baptiste Dumas.

Napoleon lll le sugirio que ampliara sus investigaciones sobre
el vino. El buen vino francés era apreciado en Europa, pero los
productores perdian dinero porque las botellas se danaban.
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7 | Entre los afos 1847 y 1853 fue profesor de quimica en Dijon y
luego en Estrasburgo; alli conocié a Marie Laurent, la hija del
rector de la universidad, con quien se casé en 1849.

8 | De su matrimonio tuvo cinco hijos, tres fallecieron muy pronto
enfermos de tifus y dos sobrevivieron hasta ser adultos: Jean-
Baptiste y Marie-Louise.

9 | Louis Pasteur fue decano de la Universidad de Lille en 1854.
En esta época estudio los problemas de la irregularidad de la
fermentacion alcohdlica.

En su lapida se leen sus palabras: Feliz aquel que
lleva consigo un ideal, un dios interno, sea el ideal
de la patria, el ideal de la ciencia o simplemente las
virtudes del Evangelio.

1 0 | Descubrié que los alimentos se estropeaban con el tiempo
debido a la exposicién a otros organismos vivos, y un
ejemplo de ello era lo que sucedia con el negocio del vino,
porque hasta entonces la gente habia creido que la vida
aparecia de forma espontanea, por ejemplo, que los gusanos
nacian de la carne muerta. Formulé asi la “teoria microbiana
de la enfermedad”.

1 1 | En 1857 desemperi6 el cargo de director de estudios
cientificos de la Escuela Normal de Paris, cuyo laboratorio
dirigi6 a partir de 1867. Desde su creacion en 1888 y hasta
su muerte fue director del Instituto que lleva su nombre.

1 2| Louis Pasteur fallecié el 28 de septiembre de 1895, a los
72 afos de edad, de un paro cardiorrespiratorio. Francia lo
traté como un héroe nacional y por ello fue enterrado en la
catedral de Notre-Dame.

Estas doce ideas sobre la vida de Louis Pasteur resultaron de una bisqueda

exhaustiva en diferentes fuentes de dominio publico. El texto fue elaborado,
revisado y aprobado por el Comité Editorial de la Revista Ingenio.
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